A ferids

JAKOBSMUSCHEL
Fenchel und Mande/

TEGERNSEER SAIBLING
schwarzer Rettich und Estragon

BLAUE GARNELE
Kokos-Kohlrabi und Limette

ERBSE
Pistazie und Zitronenmelisse

SEEWOLF
Gurke und Mais

SPITZMORCHEL
Lardo di Colonnata und Yuzu

WACHTEL
weilBer Spargel, Pinienkerne und Sauverklee

BAYRISCHER REHRUCKEN
Rote Bete, Brombeere und Erdnuss

FOURME D AMBERT
Rucola

RHABARBER
rosa Beere und Kardamom-Schokolade



Liebe Feinschmecker,

Z

Y iltheonesncre

im Gourmetrestaurant Dichter.

>

Wir lieben die Reduktion auf das Wesentliche, das

Entdecken von groBen und kleinen Uberraschungen

im ganz Alltédglichen.

Gemeinsam mit meinem Kichenteam und unserer

Servicemannschaft, unter der Leitung von Marianne

Wiedemann, setzen wir alles daran, dass uns Dies

jeden Tag gelingt.

Schdn, dass Sie bei uns sind/

lhr Thomas Kellermann

EUR

5-GANG 218
Weinbegleitung 99
alkoholfreie Weinbegleitung 57
6-GANG 238
Weinbegleitung 109
alkoholfreie Weinbegleitung 64
7-GANG 258
Weinbegleitung 119
alkoholfreie Weinbegleitung 71
8-GANG 278
Weinbegleitung 129
alkoholfreie Weinbegleitung 78
9-GANG 288
Weinbegleitung 139
alkoholfreie Weinbegleitung 85
10 - GANG 298
Weinbegleitung 149

alkoholfreie Weinbegleitung 92



